Przepis na muffinki.

Skiadniki:

2 szklanki maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia
0,5 szklanki cukru

2 tyzeczki cukru waniliowego

1 jajko

0,5 szklanki oleju

1 szklanka mleka

Przygotowanie

Suche sktadniki mieszamy razem w misce. Jajko, olej oraz mleko dodajemy do masy
i mieszamy do potgczenia. Nie mieszamy zbyt dtugo, inaczej babeczki nie bedg
puszyste.

Nastawiamy piekarnik na temperature 180 stopni. Metalowg forme do muffinek
wyktadamy papierowymi papilotkami. Je$li nie mamy papilotek foremki mozemy
wysmarowac¢ mastem i wysypac butkg tarts.

Wypetniamy foremki ciastem do wysokosci okoto 1 cm od brzegu zostawiajgc miejsce
babeczkom, Zzeby wyrosty. Jesli chcemy doda¢ do babeczek czekolade musimy
zadbac o to, zeby nie wystawata z ciasta. W przeciwnym razie przypali sie i zrobi sie
gorzka.

Foremke wstawiamy do nagrzanego piekarnika, pieczemy okoto 25 min. Po
wyciggnieciu z pieca mozna upewni¢ sie czy babeczki na pewno sg upieczone za
pomocg drewnianego patyczka do szasziykéw. Wystarczy wbi¢ go w srodek, po
wyciggnieciu nie powinien mie¢ przyklejonego surowego ciasta. Gotowe babeczki
warto wyciggngé z formy i obréci¢ ,do géry nogami” albo pouktadac na kratce, zeby
ostygty ...lub zjes¢ na ciepto z pyszng lekko rozpuszczong czekoladg w Srodku :)
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Zrodio: https://www.google.pl/amp/s/ciastkozercy.pl/babeczki-waniliowe-
2/amp/?espv=1
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